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COLD STARTERS

King Fish 23
En tataki
Bavarois Bloody Mary au Bloodlime

Boeuf 22

Pressé de boeuf confit au pepperberry
Salade de choux chinois et boeuf jerky

Langoustine roll 26

En tartare, mayonnaise au Geraldton wax
Dans une brioche maison

Saint-Jacques 24

En carpaccio
Tosazu & I"anis myrtle
Noix de macadamia torréfiés

HOT STARTERS

Huftre fumée 24

En tempura
Pickles de granny smith
Mousseline de shitaké

Crevettes géantes 26

Crevette snacké
Purée de panais au sésame
Sauce & I'ananas fumé et kunzea leaf

Soupe 18

De mais et quenelle de Crocodile

Parfumé au kaffir lime

FISHES AND VEGI

Snapper 46

Filet de Snapper poélé, soupe de poissons
d’océanie au lemon myrtle.
Aioli au Bush tomato et toasts

Barramundi 38

En fish’n chips, mayonnaise davidson plum,
crunchy potato au Bush zatar
Purée de petits pois

Vegi 32

Tempura de légumes
Mousseline de shitaké

MEATS

Mixed grill 54

Boeuf, agneau, lard et kangaroo grillé
Sauce au Poivre de Tasmanie
Frites maison et légumes

Kangaroo 46

L’entrecéte, grillé, mariné au bush salt
Sauce aux Quandongs
Yorkshire pudding au watelseed

Agneau 48

Le rack, réti et fumé, réduction au strawberrygum,
Bubble and squeak

Le 1 9iéme

GCCN



MENU OPERA HOUSE

Boeuf

Pressé de boeuf confit au pepperberry
Salade de choux chinois et boeuf jerky

Saint-Jacques

En carpaccio
Tosazu & I’anis myrtle
Noix de macadamia torréfiés

Kangaroo

L’entrecéte, grillé, mariné au bush salt
Sauce aux Quandongs
Yorkshire pudding au watelseed

Pavlova

Meringue Australienne
Symphonie de fruits exotiques et
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MENU GOLD COAST

King Fish
En tataki
Bavarois Bloody Mary au Bloodlime

Crevettes géantes

Crevette snacké
Purée de panais au sésame
Sauce & I'ananas fumé et kunzea leaf

Snapper

Filet de Snapper poélé, soupe de poissons
d’océanie au lemon myrtle.
Aioli au Bush tomato et toasts

Créme brilée

au watelseed et fruits de la

chantilly passion

MENU OUTBACK MENU OPERA HOUSE A 108 CHF
AVEC ACCORD DES VINS +35CHF

Langoustine roll MENU OUTBACK A 92 CHF

En tartare, mayonnaise au Geraldton wax AVEC ACCORD DES V|NS +25 CHF

Dans une brioche maison

MENU GOLD COAST A 108CHF

Mixed grill AVEC ACCORD DES VINS +35CHF

Boeuf, agneau, lard et kangaroo grillé
Sauce au Poivre de Tasmanie
Frites maison et légumes

Lemington noix de coco

Glace pifia colada

WINES

Le 19"

GCCN



DESSERTS

Lemington noix de coco 16

Glace pifia colada

Pavlova 15

Meringue Australienne
Symphonie de fruits exotiques et
chantilly

Créme bralée 14

au watelseed et fruits de la
passion

Provenances des viandes et poissons:
Agneau: AUS, Boeuf AUS, Kangaroo AUS, King Fish JP/DAN, Crevettes VN, Barramundi SRL/VN,
Red snapper VN, Crocodile RSA, Langoustine GB, St-Jacques FR, Huitres FR, Pain CH, viennoiseries FR/CH



